
✦  2 5È  A N I V E R S A R I  ✦

Sopar de Santa Cecília
Divendres, 20 de novembre de 2026 — 21:00 h • Restaurant Saratoga Clínica

P R I M E R S  A  C O M PA RT I R

Amanida de formatge brie arrebossat amb fruits secs

Fusta de pernil ibèric i formatges artesans

Bunyols de bacallà sobre toc d'allioli

Ous amb patata, foie, tòfona i el seu oli

S E G O N S  A  E S C O L L I R

Risotto cremós de ceps i parmesà

Costelló de porc fet a baixa temperatura

Llom de bacallà gratinat i patata panadera

Entrecot de vedella (250 g)

P O S T R E S  A  E S C O L L I R

Carpaccio de pinya i gelat de mandarina

Catalanet

Tiramisu

Pastís de formatge casolà

Gelat de torró i ratafia

C E L L E R  I  C E R V E S E S

Vi negre, blanc o rosat Bodegues Fauria (1 ampolla cada 3 persones)

Cerveses o refrescos

Aigües minerals i cafès

35€ / persona

Inclou el menú complet, begudes, cafès i IVA
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